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Cata de vinos

La cata: Fase gustativa

Consiste en introducir el vino en la boca para identificar
los distintos tipos de sabores presentes en el vino. Esta
funcion la realiza la lengua, mediante papilas gustativas
gue clasifican los distintos sabores, identificandolos en
diferentes zonas segun el tipo de sabor, asi el sabor
dulce se percibe en la punta de la lengua, el acido en los
laterales, el salado en los bordes y el amargo en la parte
anterior de la lengua.
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LS Salberes se clasifican en clatro grupos genericos:

Dulce, lo producen el alcohol, |a glicerina y sobretodo
los azticares.

Acido, se encuentran los acidos propios de la uva, y los
aparecidos durante la fermentacion, son basicamente

tres:

Malico, de sabor vegetal.
Acético, sabor a vinagre.
Sulfuroso, a huevos cocidos.
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« Salado, practicamente inapreciable en el vino, el
producido por las sales minerales.

« Amargo, producido por taninos.
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Eni primer lugar, antes de poner el vino en la boca, es
conveniente olerlo de nuevo para recordar su
caracteristica aromatica por via nasal , Introducimos un
POCO de vino en la boca Procurando gue recorra desde la
punta de la lengua hasta el fondo del paladar. Después lo

mantenemos en la boca procurando que cubra toda la
lengua, lo maceramos bien en la boca durante unos
momentos, antes de tragarlo o escupirlo aspiramos un
poco de aire entre los labios y a traves del vino,
haciendolo borbotear en el paladar, de esta forma se
reaviva el vino en todo el paladar y a calentarlo
rapidamente para volatilizar mejor sus aromas
retronasales.
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Vocabulario del vino en boca:

Aterciopelado: vino armonioso, ligero, fundido.

Aspero VINo rudo, que rasca, como €es el caso de los
Vinos tintes muy: Jovenes

Calido: con un grado alcoholico elevado.

Cuerpo; tiene consistencia, con una sensacion gustativa
de plenitud.

Equilibrado: armonico.
Estructurado: solido, rico en taninos.

Elexible: bien equilibrado, de astringencia y acidez
debiles.

Generoso: rico en alcohol.
Goloso: flexible y ligero, facil de beber.
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Licoroso : dulce, rico en azucar, almibarado.
Ligero : pobre en alcohol, no es corpulento.

Meloso : untuoso, con sensacion de terciopelo en la boca,
tambien se usa para vinos dulces gue contienen azucares

residuales.

Nervioso : con sabor acido biem marcado, pero no
agresivo.

Redondo : armonioso Y ligeramente aterciopelado.

Seco: no tiene ningun rastro de azucar.

Vigoroso : carnoso, estructurado y rico en alcohol.

Vivo : con acidez muy notable.

Corto : Despues de beberlo la sensacion se pierde

Largo : Despues de beberlo queda la sensacion prolongada




