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Introduccion a La Cata de
\VAla[e)s

., Que es la cata?




Momentos y Razones de una Cata

En el vihedo degustaciones de
bayas.

Seguimiento de una fermentoia
en vendimia. - ey

ud

Antes y despes de un tratamiento. -
Para definir mezclas. ““a

Durante la guarda de vino




Momentos y Razones de una Cata

Al Inicio del envasado.

Perpdicamente posterior a
la embotella@n.

Catas descriptivas.
Catas con pautas o fichas.
Catas con comidas.




_La Cata de VInoes

cComo prepare una cata?
Buen ambiente

Buena iluminaon

Libre de ruidos

Libre de oleres fuertes
Tlemperatura agradale




Preparando La Cata

Copa:
Esta debe ser ovalada pero el
extremo superior mas estrecho

El cristal orvidrie transparente,
iIso.

El pie delbe ser alto.

Se debe agregar vino hasta un
[ercio de su capacidad.



[Pases a seguir para evaluar un
Vino
. Evaluar tu paladar.

. Desarrollar tu olfato.
. Desarrollar tu memoria sensorial

iealizando degustaciones erdenadas, es
mas senclllo si se sigue tuna RUTINA:




[Pases a seguir para evaluar un
VINO

VISTA (1):
Limpieza
Color
Intensidad
Cuenpo
Efervescencia




:volucién cle los arornas
Intensidacd de los arormas
Feaconoclmiento de aromas

Persistencla ce aromas



Tener

L Segulr pars
\VINo

el paladar

lirmoio
GuUsto
Dorninante
Equiliorio
Evolucion
Cuerpo
Iniensicad
Persisierncia

L

veluar urn



DETRONASAL
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\Dierta y




Algunos Corse|os

| cle serviclo de los Vinos:

\R\
®

0S VINos Blarncos ormw S (L e | 3

05 VINOS Menos arciicos, rmes suave
nenos cormplejos prirnero.

- Los vinos de guarda v losgsiviejos 2l
final.

- Los rmejores al final,



Algunos Corse|os

r/w(moergwure cle Servicio

- FSpUrmosos, Blancos, Rosesd4°C
Tintos: 16-20°C

Sl se va a calentar Un vino, se deoe e'fec'ﬁlar
lentarnente, nunca rmuy cerce e una fuerke
cle calor.

- S| esin muy flos los aromas no se
ex0resar.

| esérn muy callenies resalia 2] alconol.
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A ,
Cormo Descorcno
lo agltar.
Prirnero cortar la capsula limpilamente.

Fluelz el corcno v vea su apariencia.,
- La potella se torna con una sola marno y se
sirve por la derecna del invitado,
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